
entrées                                                                                                 allergènes * 

tartine de focaccia maison, houmous de fèves et fèves grillées              12.-  G 

maki de concombre, chèvre frais, gravlax de truite, œufs de poissons   15.-   

aubergine fumée, crumble salé, féta, pesto d’herbes                               14.-  G 

 

plats 

salade de lentilles, légumes croquant et tofu genevois                              14.-/28.- 

brioche, porc confit, oignons frits, ketchup maison et potatoes                32.- G 

poivron confit, œuf au plat sur muffin maison                                               29.- 

risotto moules et fenouil                                                                                   15.-/29.- M 

 

menu apprenti (amuse-bouche, entrée, plat, dessert)                                40.-  * 

menu enfant                                                                                                     12.-  * 

plat du jour                                                                                                          21.-  * 

 

desserts 

café gourmand (sélection de trois desserts maison en dégustation          12.-  * 

 

 

 

 

 


